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	гр.
	Холодные закуски
	руб.

	
	
	

	450
	Овощи натуральные

помидоры, огурцы, перец сладкий, редиска
	300

	
	
	

	100
	Зелень

укроп, кинза, базилик, петрушка, зеленый лук
	70

	
	
	

	150
	 Маслины, оливки 
без косточки
	180

	
	
	

	150
	Грибы маринованные 
лесные грибы с луком, заправленные подсолнечным маслом
	180

	
	
	

	300
	Соленья

чеснок, перец, черемша, огурцы, помидоры и квашеная капуста 
	200

	
	
	

	90/100/30
	Сельдь по-славянски

с отварным картофелем и сладким луком, заправленным душистым маслом
	170

	
	
	

	75/30
	Семга пряного посола 

с лимоном
	190

	
	
	

	50/10
	Красная икра

со сливочным маслом
	240

	
	
	

	100/50
	Отварной телячий язык
с хреном
	210

	
	
	

	150
	Мясной пир

куриный рулет с фисташками, ростбиф и рулет из баранины с кедровыми орешками
	250

	
	
	

	170
	Орнамент  из баклажан

с сыром «фетаки», грецким орехом и зеленью
	260

	
	
	

	320
	Капризе 

сыр буйволиный «маоцарелла» с томатами, базилика и соусом «песто»
	440

	
	
	

	150/80/20
	Сырная тарелка  «европейская»

сыр «дор блю», «камабер», «пармезан» с  виноградом и  грецким орехом
	300
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	гр.
	Салаты
	руб.

	
	
	

	220
	Олимпик Парк

 «микс» салатов, грейпфрут, грецкий орех, заправленный оливковым маслом с обжаренными тигровыми креветками, подается в грейпфруте с  сырным чипсам
	450

	
	
	

	210/30
	Овощной

мелко нарезанные помидоры, огурцы, перец сладкий, лук парей, редиска заправленный  оливковым маслом 
	180

	
	
	

	250
	Теплый салат
ассорти из морепродуктов: креветки, мидии, кальмары с осьминогом и, свежее огурцы, в оригинальной подаче
	350

	
	
	

	210
	Средиземноморский коктейль

листья салата «айсберг», авокадо, помидоры «чери», ананас с коктейльными креветками в соусе «1000 островов» подается в ананасе
	350

	
	
	

	150/20
	Рукколо с креветками

помидоры «чери», кедровые орешки заправленный соусом «бальзамик»
	450

	
	
	

	200
	Сельдь под шубой

классический рецепт
	200

	
	
	

	200
	Цезарь с тигровыми креветками

сочные листья салата «романо» в классическим соусе с дюжиной обжаренных креветок, чесночными гренками и сыром «Пармезан»
	420

	
	
	

	200
	Цезарь с курицей

сочные листья салата «Романо» в классическим соусе с ломтиками куриного филе, чесночными гренками и сыром «Пармезан»
	250

	
	
	

	200
	Охотничий

грибы,  лук, говяжий язык и ветчина, обжаренные в растительном масле с  сыром и солеными огурцами
	230

	
	
	

	200
	Оливье

классический салат с ветчиной
	210

	
	
	

	250
	Греческий

крупно нарезанные томаты, огурцы, перец сладкий, листья салата с  гигантскими маслинами и сыром «фетаки» в  оливковом масле
	240
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	гр.
	Горячие закуски
	руб.

	
	
	

	250
	Мидии 

запеченные со шпинатом, чесноком и сыром «пармезан» 
	350

	
	
	

	100/30
	Кольца кальмара  

в кляре с соусом «тар-тар»
	250

	
	
	

	280/60
	Тигровые креветки

в кляре с цукини и сладким перцем 
	400

	
	
	

	160/10
	Креветки к пиву

обжаренные в сливочном масле с соевым соусом 
	250

	
	
	

	220/10
	Креветки к пиву

отварные в специях 
	250

	
	
	

	180/60/50
	Куриные крылышки 

с сельдереем, морковью и соусом «дор-блю»
	220

	
	
	

	120
	Жульен

куриное филя обжаренное с луком под сливочным соусом, запеченный с сыром до золотистой корочки, подается в глиняном горшочке 
	120

	
	
	

	120
	Грибы в горшочке

обжаренные шампиньоны с луком под сливочным соусом, запеченные с сыром до золотистой корочки 
	120

	
	
	

	120
	Блинчики 

со сливочным маслом
	100
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	гр.
	Паста 
	руб.

	
	
	

	300
	Папарделле с белыми грибами

в сливочно-грибном соусе с сыром «пармезан»
	280

	
	
	

	300
	Тельятели с морепродуктами

в сливочно-винном соусе с сыром «пармезан»
	350

	
	
	

	300
	Фетучини с томатами

помидоры «чери», сладкий перец, базилик и маслины в  томатном соусе
	200

	
	
	

	300
	Спагетти Болоньезе

с соусом «болоньезе» и сыром «пармезан»
	300

	
	
	

	гр.
	Пицца
	руб.

	
	
	

	450
	Маргарита

из сыров «мацарела», «гауда» 
	220

	
	
	

	520
	Марино

из  морепродуктов с сыром «мацарела», «гауда»  
	440

	
	
	

	520
	Фунга 

из шампиньонов, опят, сладкого лука с  сыром «мацарела», «гауда»  
	360

	
	
	

	520
	Четыре сыра

из сыров « мацарела», «гауда», «гараганзол», «дор-блю» 
	450

	
	
	

	480
	Салями 

из салями с сыром «мацарела», «гауда»  
	300

	
	
	

	580
	Суприм

из ветчины, салями, грибов, сладкого перца и лука, помидор, маслин с сыром «мацарела», «гауда»  
	460

	
	
	

	570
	Хаваяно

из ветчины и ананаса с сыром «мацарела», «гауда»,
	320
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	гр.
	Супы
	руб.

	
	
	

	250
	Овощной крем-суп 

из цветной капусты, сладкого перца, молодого картофеля, моркови, лука и помидор, подается с чесночными гренками  
	120

	
	
	

	250
	Грибной суп-пюре

из шампиньонов и белых грибов со сливками, подается с чесночными гренками  
	150

	
	
	

	250
	Рыбный 

из лосося с молодым картофелем, луком, морковью и укропом 
	120

	
	
	

	250
	Куриный 

бульон с отварным куриным яйцом
	100

	
	
	

	250
	Борщ 

из свеклы, молодого картофеля, моркови, лука, помидор с отварным говяжьим языком, подается со сметаной
	150

	
	
	

	250
	Солянка мясная по-московски

из телятины и четырех видов мясных деликатесов подается в горшочке с лимоном, маслинами и зеленью 
	150

	
	
	

	250
	Суп дня

уточните у официанта
	100
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	гр.
	Горячие блюда
	руб.

	
	
	

	400
	ОЛИМПИК 

обжаренные морепродукты:  дорадо, сибас, тигровые креветки, «гигант-киви» мидии и мини осьминог  подается в чипсавой сковороде
	950

	
	
	

	350
	Дорадо

фаршированный рисом и овощами запеченный под сыром «пармезан»  
	700

	
	
	

	350
	Сибас

фаршированный овощами подается в фольге
	700

	
	
	

	250
	Семга по-королевски

запечная под  соусом «тар-тар» и сыром
	480

	
	
	

	260/100
	Цыпленок табака

с зеленым горошком и чесночным соусом
	320

	
	
	

	200/50
	Перепелки 

фаршированные курагой и кешью 
	350

	
	
	

	250/50
	Утиная грудка

с карамельно-апельсиновым соусом
	850

	
	
	

	200/50
	Телятина

под сливочно-гребным соусом с томатами
	370

	
	
	

	150/100/30
	Гуляш из телятины
с картофельным пюре
	300
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	гр.
	Гарнир
	руб.

	
	
	

	150
	Гречневая каша 

с жареным луком и грибами
	80

	
	
	

	150
	Рис с овощами

болгарский сладкий перец 
	70

	
	
	

	150
	Картофель фри
	110

	
	
	

	150
	Картофельное пюре
	80

	
	
	

	150
	Жареный картофель
	110

	
	
	

	150
	Отварной картофель
	70

	
	
	

	150
	Жареный картофель с грибами
	180

	
	
	

	
	
	

	гр.
	Соусы
	руб.

	
	
	

	50
	Аджика 
	50

	
	
	

	50
	Ткемали
	50

	
	
	

	50
	Дор-блю
	60

	
	
	

	50
	Шашлычный
	50

	
	
	

	50
	Провансаль
	50

	
	
	

	50
	Нашарап
	50

	
	
	

	50
	Тар-тар
	50
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	гр.
	Десерт
	руб.

	
	
	

	80/40/10
	Шоколадный флан с ванильным соусом
	230

	
	
	

	170/40
	Тирамису
	220

	
	
	

	130/20
	Пана-Кота с ягодным соусом
	250

	
	
	

	120
	Профитроли
	220

	
	
	

	100/20/50
	Яблочный пирог с ванильным мороженым
	230

	
	
	

	100/30
	Клубника со сливками
	160

	
	
	

	150
	Ладья из ананаса
	160

	
	
	

	50
	Мороженое на выбор: ванильное, шоколадное, клубничное
	60

	
	
	

	50
	Сорбет на выбор:  манго, лимон
	90

	
	
	

	50
	Мёд
	100

	
	
	

	
	Варение на выбор: 
	

	50
	Инжир
	50

	50
	Грецкие орехи
	50

	50
	Черешня
	50

	50
	Айва
	50

	
	
	

	400
	Фруктовая  тарелка
	180

	
	
	

	2000
	Фруктовая ваза
	800

	
	
	

	шт.
	Шоколад 
	100

	
	
	

	шт.
	Лимон
	60

	
	
	


[image: image9.jpg]



